






Takashi Murakami (村上 隆) est un artiste 
japonais contemporain mondialement 
reconnu, né en 1962 à Tokyo. Il est célèbre 
pour son style unique mêlant art traditionnel 
japonais, culture pop et esthétique otaku 
(manga, anime, kawaii). Voici un aperçu de 
son univers :

Fleurs souriantes  — symbole joyeux et 
hypnotique de son œuvre.

Mr. DOB — son alter ego artistique, une 
sorte de Mickey Mouse psychédélique.

Crânes colorés, œuvres psychédéliques, 
références bouddhistes et éléments de pop 
culture japonaise.

A collaboré avec Louis Vuitton (sous Marc Jacobs), Kanye 
West, Pharrell Williams, Billie Eilish, Drake, Vans, et bien 
d’autres.

Ses œuvres apparaissent aussi bien dans des musées que dans la 
mode de luxe et les produits dérivés.





                                            KEYNOTE

        Date et heure
  
               

lieu de l'évènement
            PARIS
        

            Nombre de participant
                            
                                          

        Entreprise
   
              
          

      TEAM BUILDING EXPERIENCE 



                                  NOTRE TEAM BUILDING EXPERIENCE CHAMPAGNE & CAVIAR
        Choisir le bon type de caviar
            Il existe plusieurs variétés de caviar, chacune ayant un goût et une  texture distincts. Quelques types populaires incluent :

Caviar d’Osciètre : Doux avec des saveurs de noisette.
Caviar Sevruga : De plus petites perles avec un goût intense.
Caviar Baeri : Plus accessible, avec des notes marines délicates.

        Service et présentation
            Le caviar est traditionnellement servi sur de la glace, dans de petites portions pour préserver sa fraîcheur         

  

         Krok Saumon Gravlax  Maison Barthouil.

         Dégustation à la cuillère nacre 

         Thon Tataki lit de mangue et caviar

         Noix de saint Jacques et caviar

         Homard sur blinis brunoise d'avocat et caviar 

                                          

       Expérience guidée
        Pour enrichir l’expérience,  un expert en caviar, aussi appelé caviarologue, pour guider la dégustation.           

          Lieu : un cadre élégant et intime, comme une salle de réunion transformée ou un espace privatisé dans un restaurant de luxe.

 









           AUTOUR DU CAVIAR 



● CAVIAR CLASSIC OSCIETRE
● CAVIAR PRIMEUR 
● CAVIAR BAERII PRESTIGE 
● DÉCOUVERTE
● DÉGUSTATION APÉRITIF
● CHAMPAGNE DOM PERIGNON
● 15 PERSONNES MINIMUM











T       TATAKI DE THON & KAVIAR



              BUN’S KAVIAR



KROK

   KROC SAUMON KAVIAR BELUGA



          AGENCE MDH-PARIS
ORGANISATEUR DE RÉCEPTION



        AUTOUR DU CAVIAR 
06 51 17 01 47



Cuillères en nacre 

Assiettes blanches  à liseré doré 16cm

Coupe à champagne 13cl

Plateau de présentation 31x23

Bol givré x3

Mise en place & matériel










